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Resolucién :ﬂ;e:n- 1 4 0 0 del 3 0 JUN 2070

"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles”

L.a Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo Il, del Decreto 1500 del
U4 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
mscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

(Jue a traves de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal. plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio,
transporte, iImportacion o exportacién de carne y productos carnicos comestibles

(e las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigliiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud vy
Froteccion Social establecid el tramite para la obtencion de la autorizacion
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y

Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Resolucion numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecio el plazo (2 afios) en los cuales

debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
lerntorial de Salud corresnondiente 1a Antorizariaon Sanitaria
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) Que mediante el radicado de la SDS No. 3165 de fecha 01/01/1980, e} Sefio
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietario.
Representante Legal o apoderado de] establecimiento  denominado

CARNES TRIUNFOQ . Ubicado en? 8 ESTE 17A 59 SuU

PTESERTO solicitud de autorizacion sanitaria del mismo,

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo Il
de la Resolucion numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en egj
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencid el acta denominada ‘diagnostico
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 Y Sus reglamentos técnicos complementarios

para expendio de came y productos carnicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En mérito de lo expuesto:
RESUELVE

ARTICULO 1° Conceder Ia AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denomimnado CARNES TRIUNFO . Ubicado e

3 ESTE 17A 59 dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No

AS19E002019 de fecha  17/05/2019 . conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrative.

ARTICULO 2° SANCIONES: S; posterior a a presente aulorizacion |«
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeceion Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en nesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de niciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO Contra la presente resolucion procede el recurso
de reposicion, el cual debera Interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en
SEIUd lehhca dE JH Rﬂﬂn‘-’-‘lfnri: Nictrital An Calivad aoa ' ' s

Escaneado con CamScanner
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su notificacion, en los términos sefalados en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la

presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacién personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 89 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. a los 3 U JUN 202[]

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Froyectd. Marcela HW

Notificacidon Personal Art. 67 |

Nombre del Nutificad:::”l_'llgl?.l ﬂ.ﬂﬂgl Gy_‘h_eurre‘{, d.ldandr

Numera de Identificacian: Y 1023‘1 fq _Qsﬁ"
OLIAL) a0

Fecha de Notificacion
Hora: ©%-26 A

Notificado por I--th«b\ ?tLL\ﬁ“""“

Observaciones 4

E

Firma del Notificado: 7 ui'[::OE.L buﬁ&,ﬂﬂﬂ#u*’? |
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i dentro de un p w*tﬂmmmuum«um

T

o P N i ! ‘I’.I1 .Im“m. 8




; | INSPECCION, VIGILANCIAYCONTROL | INSPECCION
| INVirma OFICIO COMISORIO
| Cédigo: IVC-INS-FM101 Versién: 05 e Pagina 1 de 1
OFICIO COMISORIO No. 7303-1845-24
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:
Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionario:
al momento de realizar la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA S ENCS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI Viii &
DEL CARMEN TABIO-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, i

permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 22 Al . ¢

DE JULIO DEL 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:
Nombres i} Cargo / Rol™) Dependencia

DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAI

CENTRO ORIENTE 2

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAI |

CENTRO ORIENTE 2 B

(%) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el carge

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollc
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, seqiin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normio
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encueiili
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorin
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Orieinis
2 de la Direcciéon de Operaciones sanitarias con nimero telefénico (601) 2425213 ext. 7750 o median!:
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vii.:
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7425213 ext. 7750 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de it
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagiia
web www.invima.gov.co en el formulario de denunciar
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcion
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos ««
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogot4, el dia 22 DE JULIO DEL 2024 Recibido

N\ '\Q\Q Firma T A \/\J
\ Nombre {9 4/ p &Aq ""—L
“Hv Cédula 28051410

MARTIN EMI BARRERA GARZON Cargo !71,W Ko JO 1 yoh
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha [l s 2% l 1012_L(

Direccion de operaciones Sanitarias

J ouuq,(lﬁq.q'




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
i n im O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e s W3 b ety ¢ Ao ares Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razén social LACTEOS VILLA AURA S EN CS
lDlrecclén VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
[Rapmsenunta Legal MARIA NANCY CASTRO MILLAN
|Codigo inscripeion planta 9000193748-1 NIT 900019374-8
Correo electrénico
Teléfonos 3103291785 de notificacion villaaura @hotmail.com
judicial;alterno
{Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-1845.24
OBJETIVO DE LA VISITA
Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencion a Denuncia con el fin de verificar el cumplimiento de la regl ion sanitaria vigente en espo:(‘;ial Iar Regoludén 2674 de

2013, Decreto 616 de 2006, Resolucion 2310 de 1986, Resolucién 1804 de 1989, Resolucién 2310 de 1986, y d:

ps

reglament 1ap

DATOS DE PRODUCGION

{No. de empleados

70 |Maqullas ]NO

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterlizada)

bifidobacterias)

1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra "ghee"

1.1.2 Derivados 1acleos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, Kumis, Kefir, leches cullivadas con

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramelos de leche

Linea Cantidad producida Unidad de medida
Leche liquida UHT 6.800.000 L/ANO
Alimento lacteo;yogur:kumis 120.000 L/ANO
Crema de leche 120 1/ANO
Queso campesino; queso doble crema 150 VANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA Ui 4.8 VANO
DE ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE EN LA
?,,s"‘,\\nEND MARIA NANCY CASTRO MILLAN REPRESENTANTE LEGAL CcC 39.809.470
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INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL | INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

- Cédigo: IVC-INS-FM1 14 Vession: 07 JFBC'B de emision. 2024-06-04
Ciudad - Departamonto TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razon social LACTEOS VILLA AURA S EN CS
Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje I Subcategoria Puntaje lm'mcro de subcategorias evaluadas 5

[subcategorio 111031 o 078 lsubcnlegona - lueulu- de por ° NO
Iswuleqom 142174 & 8378 Iswcalcqom - Medida de por oa i NO

ISubca!eqom 151 o 8043 Jiubcalcgnﬂa - 2Se tomé muestra para andlisis de laboratorio? NO

lsmngodn - I;-brahgoﬂn - P dio total del p je de 81,66

Jsubcategoria - |suncategora : P dol FAVORABLE
Convenciones (a) Aceptable (ar)  Aceptable con requerimientos i Inaceplable ey 'y'::“’f:,:“" vigksacis

{Subcategoria 1.1.1:1.3.1 -1.4-1.7-2.1-2 3-3.2-3.3-3.4-4.1-4.2.6.3;Subcalegoria 1.1.2.1.7.1 -1.2-1.3-1 4-2.3.33-3.4-4.1-4 2.5 1 Subcalegoria 151 1.1-1.2-1.3-14.23-33-344.1-5254,;
Exigencias
De con lo en la leg vigente, esp ta Ley 9 de 1679 y su regl en p Ia 2674 de 2013, Decreto 616 De
2008, Resolucién 2210 De 1986, Resolucion 1804 De 1989, Resolucidn 2310 De 1086, y demas
#ﬂmmﬂs adicionales
3 alp o Ini

{proceso
|Exigencias adicionales

relacionadas al objetivo de | Ninguna

la visita

[Observaciones o
manifestaciones de los
profesionales que realizan
Ia visita de IVC
(Observaciones o -
- ) ‘S
responsable de la planta o p \ M' Y@.c ‘% G/a\
de atender la visita el
)/7% PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA e
Firma: W
Nombre: “PORA. UINTERO LONDON(C
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
S
Firma: = X
ROMAN 10 ABRIL
Nombre: SANTISTEBAN
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
o ~\ \ 'R\\ PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
Firma. . Firma:
IA NANCY CASTRO M Nombre:
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo:
Documento: CC 39.809.470 Dacumento:

‘ Firma:
[Nombre:
[Cargo:
Documento!

[OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

El prosenta una
focalizacion y dsefio Res 2674 At 6 num
11, 12,13 21, 23 y286

El deefio de las Instalaciones de daboracién
do alimentos, procesamiento, sMpaque y
nimacenamionto es adecuado y cuenta con la
|amptitud suficients para realizas lss

y permitir s o 16n g2 los
|opesarion. Res. 2674 de 2013 At 6 num. 23

[} cisaio do la instalacionos da kas dreas de
proceso permite un sdecuado flujo de matena
prima, producto y pesonal . Res. 2674 de
2013 Art 18rum. 5

10

Pisos, patedes y techos ienon un diselio
adecuado y poscen un buen ostado de
mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
12,2.3, 4.5,6y7

14

E dsefio, capacidad y dotacion de los
unidades sanilaries os sdecuado. Res 2674
de 2013 At Brum. 61, 62,63 y64

=

10

Poses fillro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
limpieza y desinfoccion. Res 2674 da 2013
AL G oum. 6.3y 65 AL 20, num 6

El sistomna de drenajes no generi resgos de
contaminacion. Res. 2674de 2013 An. 7
num, 1.3, 14

| disedio del drea da residuos solidos y su
ubtzackon no genera ricsgos de
[contaminacion & 13 materia prima, Sreas do
peoceo 0 prodecto . Res. 2674 de 2013 At
6 num. 59, 54y At 33num Sy 6

= 3. L / Codgo. IVCINS-FM114 | Versién. 07 [Facha ge emision 2024.06-00
|Ciudad - Departamento TABIO 7 CUNDINAMARCA IF«:M I 20240723, 20240724
DATOS GENERALES
Raz6n social LACTEOS VILLA AURA S EN CS
Diceccian VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALGAPARRO FI VILLA DEL CARNEN
Subcategorias 111131
Linca(s) Lache quida UHT.Crema de lache
CRITERIOS EVALUADOS
Evaluacion | Cacacion |  Critico Observacionos

Tramos do pared de los cunrios para conlrol de vida ot

presentan deterdors en plrdura y signos de wimedad y bides

sin gisiar 103 cerchas del lecho en 4rea de terminacion
signos de = lotargo de su

1 difusor def cuarto frio para almacananierto da prodicto
terminado preseata fuga de agua y desaglies paraalments

At 10 num §

(Calibracién de equipos de medcidn . Res.
2674 de 2013 At 25

24

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de 1a evaluacion)

P de al 20% dal valor total de la ovaluncion)
No. ll EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificaciin
Los tnques para almacenamiento de leche liquida en
Cusnta con los equipos sufioentes y proceeo no cuentan con instrumentos para conirol de
1 |adecuados para los procesos que se reakiza ar 1% emparatura
Ree 2674 At 8, At 10 num. 3
Posesn un deeho santano y tunclonamiento.
L adecuado. Res, 2674, At 9 num 1,2,3,4, >
L4 15,6,7.8,9,10,11, At 10 num 4, At 18 »
num. 10, Res 683 de 2012, At 13 num 1,1
El progroma no incluye fichas tecricas de todos loa
equipos £l p yo 2 amaces
Programa de mantenimiento de equipos y ¥ justes con materiales no sanitanos E1 cunrto fo pata
13 utensdics Res. 2074 do 2013 Art, 22 num. 2, ar 128 da producio presanta fuga de

agua en o dlusor, desaghes parcialmente canstizedos ol
pis0 y signos de deterioro y falta de mantenimiento enla




IB. REQUISITOS SANITARIOS Y

Cabficacion

Programa y rogistros de control de calidad de
A agua potabls Res 2574 de 2013, At 6 aum
3, Art 26 num 4

5

Programa documentado @ implomentado
para o Manejo integral de tesiducs sélidos.
Res. 2674 do 2013 Art. 6 num 5, At 26
num 2

b

125

Programa da conticd integral de plagas Res
2674 de 2013 At 8 num 2.1, 53, At 7 num
6.3 . At 26 num 3; Art 28 num 7

125

Programa da limpveza y desinfeccion do
dreas, equipes y utensiiios. Res 2674 de
2013 Art. 8 num. 32, At 26 nuen 1, At 28
nuim 7

125

T programa no Induys control cobre olrededores y (opias.
mos ramos de ventanns en are3 de pasterzacion
n aberturas sin protaccion

1 programa no incluye techos y estiuctines elsvadas y
zonan muortas

jeo de al 20% del valor total de 1 evaluacion)

| 1280

Evaluacion

Calficacién

|Programa documentade ¢ imptementado de
ai educacion saniaria diigido a los
trabajadores, Res 2674 A 12, 13y 14

. Practicas higitnicas y Dotecion de los
== |trabajadores. Res. 2674 de 2013 At 13y 14

5
i

165

Estado de salud dal manpuladar ds
a3 |alimentos. Res. 2074 de 2013 At 11, At 14 a 33
num. 12
de oump! q al 10% del valer total de 1a evaluacion)

Observaciones
cronograma no se ofécula do acucldo i lo programado.

drea de recepcion de feche cruda y las demis do
proceso, fos utensilios para impiera y desinfeccion da
OqUPOS ¥ ACOESDMOS Son dispuostos junto & aquellos para
impleza y desinfeccion de &eas, guantes y ddaniden en
una misma eatacion y wn un oiden claramente
definicdo Guantes y eccesonos pora mantenimiento son
puestos aloatonamente sobre dgunos componentes
rifes del estetihizador Aigunos tramos de tuberia
mammm.mamamwn
bi aobee

lmmonacbubcrln Se observe mal wnducowudlal

No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacion

Cablicacién Critico

Control de materia prima ¢ lnsumos. Res.
2674 At 18 num. 1.2.34,5, 6,7.8 Art 22
num. 1, At 28 ntim. 1,345 A1 29 num 1,
2,3.5.6,7,80y10

Flujos lingales y sin
a2 crizadas. Res. 2674 de 2013 At 18 Num 5
AL 20 num. Ty a

Control da variaties de proceso
(temporaluras, preson, tiempo, antre otros)
53 adecundos dutanta 1 produceion de acuerdo
o tipo de producto. Res. 2674 de 2013 At
22 num. 2, At 18 num. 1y 2

. Conservacion adecuada de producto en
- proceso. Res 2674 da 2013, At 18

10

Cantrol do envasado y embalajo.
‘Wmseaammz 2074 4o 2013 Ant
& 17; 19 num 1y 2. 4142 de 2012. 4143 de
2012, 834, 835 de 2013

10

Sistema de aseguramionto y conteel de
A calldad Res 2074 Art 23y Res. 1619 do
2015

do i 0 al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 6. ON SOBRE EL

Programa de musstreo, cuarentena
&1 ibevacion da producto Res 26/44!20‘3
At 220um 1, 2y 3

& Vida 08 2l producto. Res. 2674 de 2013 Ast
p— 3, At 10, num 3. Res. 5100 de 2005 At 3

Rea

=
o

o producto
2674 de 2013 At 20 num, 1,234y 5

[ |RGtiado 0 producto (eminado y 100800
nutricional cuando apique Res. 510072005
Res. 81072021, Res. 2492/2002, iRes.
20412023

E

Trozeblidad, recali y manejo ge
(%) devotuciones. Rea. 2674 de 2013 AL 28
num. 6

= Tronspante producto terminadoe. Res 2074 do
(1] 2013 At 20

jo do (equs ol 15% del valor total da la evatuacion)

ucapwd.ddd feea técnica y adecusdamento

Esponible
da peocucto de lache
.uudnu msmmm Duom parte de la lechs Equida como
s fuera

det drca do
ol medio extoriorn

Ver anexo de rotulado para of producta. LECHE ULTRA -
ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML
MARCA PORTALAC

1276

|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

w078




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

|n lfﬁO

Cédigo: IVC-INS-FM114

Version: 07

lFeoha de emision: 2024-06-04

proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art
Iﬁnum. 51, 54yArt. 33num. Sy 6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

(Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Facha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
|Razén social LACTEOS VILLAAURA S ENCS
Direccidn VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
Subcategorias 112179
Linea(s) Alimento lacteo,yogur kumis;Arequipe
CRITERIOS EVALUADOS
Evaluacién | Calificacion
El i una ads d
11 localizacién y disefio. Res. 2674 At 6 num. a 20
1.1, 12,13, 2.1, 23 y26
[ [EoescusmsTmmeaer s El Iransito de producto tefminado desde drea de envase
do s, procesamiento hacia cuarto de ds p
quey. )88 Y presenta cruce de flujo con area para elaboracion de queso
12 cuenta con la amphitud suficiente para ar 10 campesino.
|realizar las operaciones y permitir la
circulacion de los operarios. Res. 2674 de
auy @ S areas El transito de producto |emunado desde area de onvase
13 p permite un adecuado flujo de % 5 hacia cuarto de al de p
' prima, yp | . Res. presenta cruce de flujo con drea pma slaboracion de queso
y 08 n un Tramo de pared en area de envasado presenta deterioro
14 ladecuado y poseen un buen estado de = 5 en pintura y signos de humedad. Algunos tramos de media
! Res. 2674 A 7 num, 1.1, cafia piso pared prasentan roturas y fracturas en su
12.2.3. 45647
El ddsel\o capaddad y dotacion de las
15 ias es ad Res. 2674 a 10
de 2013 At 6 num. 6.1,6.2,6.3. y6.4
Posee fillro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num, 6.3y 6.5. At 20, num 6
Ei slstema de drenajes no genera riesgos de
1.7 on. Res. 2674de 2013 Ant. 7 a 10
num. 1.3. 1.4
El disefio del drea de residuos sdlidos y su
ubicacion no genera riesgos de
18 contaminacion a la materia prima, areas de a 10

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion
Cuonla con los equipos suficientes y
21 dos para lo: que se realiza, a 30
Res. 2674 Art. 8, An 10 num. 3
22 funcionamiento adecuado, Re& 2674, Art. 9 4 %
) num. 1,2,3,4,6,6,78,9, 10, 11, Art. 10
12,
Prog de de equipos y
23 utensiiios. Res. 2674 de 2013 Ard. 22 num. ar 12,5
2, Art. 10 num, 5
C: ion de equipos de madicion . Res,
24 12674 de 2013 At 25 8 *

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacidn)

Critico

Observaciones

El programa no incluye fichas lecnicas de todos los equipos.

13,13




Evaluacién | Calificacién

Critico Obsarvaciones

No 3. REQUISITOS SANITARIOS Y
2 AMBIENTALES

Programa y registros de control do calidad
de agua polable. Res. 2674 de 2013, An. 6
num 3, A 26 num 4

31

Tograma man @ mplementa

32 para el manejo inlegral de residuos sdlidos.
: Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Arl. 26
—qum.2

25

Programa de control integral de plagas, Res
2674 de 2013 A 6. num 21,53, At 7
num 6,3 ; Arl. 26 num 3; Art 28 num 7

33 ar 125

El programa no inchiye control sobre alrededores y
rejillas.Las aberluras para paso se tuberia desde el extenor
3 e o g

Programa de limpieza y desinfeccion de
dreas, equipos y utensilios. Res, 2674 de
2013 Ad. 6 num. 3.2; Art, 26 num. 1; Art. 28
num 7

34 125

El programa no incluye techos y estructuras elevadas. Los
y desinfeccio en areas

Porcentaje de cumplimiento (equivalente

| 1500

QUISI

Observaciones

El cronograma no se ejecuta de acusrdo a lo programado.

Evaluacion | Calificacion

Programa e img de

41 leducacion sanitaria dirgido a los ar 17
trabajadores. Res, 2674 At 12, 13y 14
Practi igi y D« on de los

42 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Arl. 13 y ar 16,5
14,
Estado de salud del personal manpulador de

43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 Art. a 33

14 num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

Observaciones

No. PROCESO Evaluacién | Calificacion
1 [P574A116 num 12.34,5,67.8; Ad. 22 @
: num. 1; At 28 num. 1,3.4,5 Ad. 29 num. 1, °’
¥ sin op
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 A 18 Num. a8 20
5:Ar. 20 num. 1y 4
53 | (ngmpu?luvgs. presion, mmpc::len;r: olros) ~ 20
| lacuerdo al tipo de producto,Res, 2674 de
5 i6n adecuada de p o
54 loaceso. Res 2674 de 2013, At 18. s 1o
Conirol de envasado y embalaje.
55 Resoluciones 633 de 2012, 2674 de 2013 & 10
& A 17, 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143
l_g 2012, 834, 835 de 2013
Sistema de aseguramiento y control de
56 Res. 2674 Arl. 23 y Res. 1619 de a 20
2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% de! valor total de la evaluacién)

No., ll. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacién | Calificacion Critico Observaciones
|Programa de G lena y
6.1 liberacion de producte. Res. 2674 de 2013 a 25
Art. 22 pum 1,2y 3
Vida atil del producto, Res. 2674 de 2013
6.2 Art. 3, At 19, num 3. Res. 5109 de 2005 At a 15
3
a3 [N haojciie prod ; a 15
: Res. 2674 de 2013 Art. 28 num, 1,234y 5
Rotulado del Res. 5100 Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 1.1.1.
6.4 de 2005 y cuando aplique Rotulado NA. 15
nutricional.
Trazabiidad, recall y manejo de
6.5 devoluciones, Res. 2674 de 2013 Art. 28 a 15
num. G
Ti prod inado. Res. 2674
66 lie2013Ad. 20 & ®
P je de cump (equivalente al 15% del valor total de la evaluacian) 15,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 2 83,78




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
' n % im O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
A e i Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024.07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
|Razén social LACTEOS VILLA AURA SENCS
Direccion VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
|Subcategorias 1.5.1
Linea(s) [Queso campesino; queso doble crema
CRITERIOS EVALUADOS
i TAS
No, INSTALACH Evaluacién | Calificacion Observaciones
El Y wa El sistema para extraccion y control de ambientes de trabajo
P laboracion de queso ino  no es eficiente,
11 localizacion y disefo, Res. 2674 Art. 8 num. ar 10
11, 12,13, 21, 23 y28
El diseno da las instalacionas de elaboracion
de ali p ¥y
12 s ad d ycuenlaconla 10 La operacit de del
# |amphitud suficiente para realizar las e queso i
operaciones y permitir la circulacion da los presentan cruce de llu;os EI area ara lavado de accesorios y
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 utensilios no esta clara y tecnicamente establecida.
El diseiio de la instalaciones de las dreas de
13 ite un adk do flujo de i 5
A prima. pmmcioy personal . Res. 2674 de -
2013 Art. 18 num. 5
[Pisos. paredes y techos fienen un diseno Algunos tramos de separacion fisica en PVC de area de
14 adecuado y poseen un buen estado de W 5 elaboracion de queso doble crema presentan fisuras y
& |mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, roturas.
12.23 4.56y7
El disefio, capacidad y dotacién de las
1.5 |unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
da 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2.63.y6.4
Pasee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 8 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num &
El sistema de drenajes no genera riesgos de
17 contaminacion, Res, 2674de 2013 Art. 7 num. a 10
13,14
El diseiio del érea de residuos s0lidos y su
ubicacion no genera rlesgos de
18 contaminacion a la materia prima, dreas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6 num 51, 54yArt 33num 5y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calficacion
Cuenta con los equipos suficientes y
2.1 s dos para 10s pr que se realiza a 30
Res. 2674 Art. 8, Arl 10 num. 3
lﬁim un diseno sanitano y funcionamiento
22 adecuado, Res. 2674, At 9num. 1,2, 3,4, 5, 3 2
B 6, 7.8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num.
10, mmmm 11
b do jento de equipos y El programa no incluye fichas tecnicas de todos 1os equipos.
23 {utensilios. Res. 2674 de 2013 Aﬂ. 22 num. 2, ar 125
Art. 10 num. 5
24 Calibracion de equipos de medicion . Res. 2
’ 2674 de 2013 Ant. 25 "
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No, AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion
|Programa y registros de control de calidad de
31 agua polable, Res. 2674 de 2013, ArL. 6 num a 25
3, Art. 28 num 4
Prog i do e impl do para
3.2 el manejo integral de residuos sélidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
|Programa de control integral de plagas. Res El programa no incluye control sobre alrededores y rejilas
33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 125
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
Programa de limpieza y desinfeccién de El programa no incluye techos y estructuras elevadas.Los
24 areas, equipos y ulensillos. Res. 2674 de = 125 productos para y desinfeccio dos en dreas de
2013 Art. 6 num, 3.2, Art. 28 num. 1, Art. 28 - ion, no se d e protegidos y
num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) l 15,00
AL
No. IPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion Observaciones
Progr doe de El cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado,
4.1 d o dirigido a los ar 17
trabajadores, Res. 2674 A.12, 13y 14
42 Practicas higiénicas y Dotacidn de los 33
™ |trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, L
Estado de salud del personal de
43 alimenlos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 Art. 14 a 33
num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacion

Calificacion

Conlrol de maleria prima e ir . Res.
2674 At 16 num. 1,2.34,5, 67.8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3.4.5 Art. 28 num. 1, 2,
3.567.89v10

51 a 20

Flujos ord lineales y sin s
cruzadas, Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num, 5 i 0
Art 20 num 1y 4

5.2

El transito de arequipe como producto terminado desde area
de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
terminado presenta cruce de flujo con area para elaboracion
de queso ino. La op ion de iami del

ysup i el

NO

p queso camp
presentan cruce de flujos.

Control de vanables de proceso
(temperaturas, presion, lempo, entre otros)
|adecuados durante la produccion de acuerdo
i es. 267, 13

53

Conservacion adecuada de producto en

54 |proceso. Res 2674 de 2013, Art 16.

El techo del area de elaboracidn de queso campesino
o 16n de

Conirol de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17: 19 num 1y 2, 4142 de 2012, 4143 de
2012, 834, 835 de 2013.

55

Sistema de aseguramiento y control de
|calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de a
2015

5.6 20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion Critico Observaciones
Programa de . y
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
At 22num 1,2y 3
3 Vida Uil del producto. Res. 2674 do 2013 Art. 45
h 3, At 19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 e
de prod inado. Res.
63 (2674 de 2013 Art. 28 num, 1,234y 5 " L
Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 1.1.1.
6.4 e peoch Ras. 5109 NA 15
2 de 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. >
65 Trazabilidad, recall y manejo da devoiuciones. 15
- Res. 2674 da 2013 Art. 28 num 6 W
Transporte prod Res. 2674 de
66 12013An 20 2 b

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

[ insPRERIR®

Cone FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
INnviMma ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Codigo: IVC-INS-FM022 ; Version: 04 i Fecha de Emision: 2022-09-23 ;
ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) TABIO - CUNDINAMARCA 2024-07-24

Nombre del Establecimiento LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Identificacion del Producto

LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

41

El rétulo no debera describir o presentar el producto alimenticio envasado, en
una forma falsa, equivoca o engaiosa o susceptible de crear en modo
alguno, una impresién erronea respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones gréaficas que hagan alusiones a
propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o
calidad del alimento.

43

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, o en
su defecto tener autorizacion del Invima.

4.4

|Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan

contener aditivos.

NA

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones
gréficas, que sugieran directa o indirectamente cualquier otro producto con el
cual el producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a suponer que
el alimento se relaciona en forma alguna con ofro producto.

46

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a ingredientes
naturales que no contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un
saborizante artificial, deben aparecer con la expresion “sabor artificial” junto
al nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera naturaleza
del alimento, normalmente debera ser especifico y no genérico. Se podra
emplear un nombre de “fantasia”, “de fabrica" o "marca registrada”, siempre
que vaya junto con la denominacion def alimento y en la cara principal de
exhibicion

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término
“Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en
unidades del sistema métrico. (Sistema Internacional).

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de
exhibicion. El tamano de las letras y nimeros del contenido neto cumple la
Resolucion 5109 de 2005

54

Nombre o Razon Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion “fabricado o envasado por'. En productos
importados deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe
aparecer la siguiente leyenda. “fabricado, envasado o reempacado’ por
(fabricante, envasador o reempacador), para (persona natural o juridica
autorizada para comercializar el alimento)

NA

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada o marcada
de cualquier modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicacion en
clave o lenguaje claro (numérico, alfanumeérico, ranurado, efc), acompanada
de la palabra “lote”, o la letra “L". Se aceptara como lote, la fecha de duracion
minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de produccion y
debera cumplir con el numeral 5.6.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

[ insPEEER

g s FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Version: 04

Cadigo: IVC-INS-FM022

Fecha de Emision: 2022-09-23 ]

5.6.

IMARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION:
cada envase debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con niimeros — mes con las tres primeras letras
o en forma numérica — afio con los Gltimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior
a tres meses,

Mes y aiio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracion minima,
mediante el uso de esticker.

fecha de vencimiento y/o duracion minima, en orden estricto y secuencial, asi:

5.7

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

5.8

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de
acuerdo a lo establecido en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, o
las normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen.

RSAD02137405

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes
destacados en el rotulado, por su presencia o bajo contenido.

NA

Art.13

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse un rotulo o
etiqueta complementario que contenga en idioma espaiol, la informacion
exigida en la Resolucion 5109 de 2005

NA

523

La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las leyendas
y declaracion respectiva

NA

Cumple las normas e incluye las leyendas segin requisitos especificos por
producto: agua potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del
Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el
formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de
corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de
verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre
CEG

Cargo

Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA F@‘f@é

Firma
Nombre
[ %
Cargo

DO QUINTERO LONDORO

/ 51.817.810

¢ PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2

ool

Hacin o . CeaoT:

O‘i @£ o

e pﬂm& e,

=2

Firma

<
Nombre ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN
C.€: 74.369.378
Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o
Dependencia GTTCO2
Firma e
Nombre ______—-————""‘—":-——
cC _-——‘—-‘_—__—-—-_-'
Cargo o e

f




INSPECCION, VIGILANGIA ¥ CONTROL [ I
FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE

INSPECCION

iNnvirnma ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
cosonvcmsFmez | Verson 01 | Fechs do Emsion2023.00-2
Ciudad y Fecha TABIO - CUNDINAMARCA 2024.07-24 |
Randn Socal dol Entablocmionis LACTEOS VILLA AURA S EN €S I
Nt 9000193748 |
Tipo B4 Quganasotn
{micio’pequeiamesianaigrande;Dec 057 de 2010 MEDIANA I

o o — p— f— —

Noemire del Producto LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC I
Rogstro/penmuainotificacdin santana RSADN2i37405 l
Preseatacion Comarcial y tipo de empaque BOLLSA DE ALTA BARRERA SIETE CAPAS I
Teniendo en cuents los on a R 4n 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 ovakiat ol do la y frontat ge
los o dos para humano
ASPECTOS A EVALUAR
ZEl rotulado del alimento Ttems con
doclara tabla do he de Obs i
y porcial (or), 0 no
1. TABLA DE INFORMACION porciones?
NUTRICIONAL Y NUMERO DE st Cumple Ninguna
PORCIONES

At 1Y 5 Ros 2482 do 2022, s&uﬁcspuauousl.dllgmdo
{soparte. s la respussta o3 no ovalio ol siguionte aspecto

of anoxo 1 del formato do evaluncién o incluya of raspectivo

&El alimento realiza de R
declaracién frontal de Observaciones
P AT i athvel 87 oumplimiento parcial (ar), o no
ADVERTENCIA W e

Art 1 Res 2492 da 2072 51 In Respuesta es S/, diigencio o anexo 2 dal profocola y
Irespuesta es no evaliie of sigwente aspeclo

anaxe of rezpectivo soporte, &t la

£El alimento realizo - “ltems con
3. DECLARACIONES DE :-';M ? L parcial {ar), 0 no Observaciones
PROPIEDADES NUTRICIONALES P g

Art 3 Res. 2492 de 2022, Ait, 17,18,18.20.21 y 22 Res. 810 de 2021 Siln Respuesta es 51, dégencie ef snsxo 3de! formato

10 ovaluacién y anexe el respectivo soporte, stls respussts 8s no evaide el siguients 8spacto

4. DECLARACIONES DE
PROPIEDADES DE SALUD

o Ef alimento realiza i s 508
declaracionos de propiedades Observaciones
de salud en su empaque? cumplimionto p";‘" (or) 0 no
o -

[Art. 23 Y 24 Ros. B1Ode 2021 y At 4 Ras 2492 de 2022 Sils Respuesta es SL difgancie el anexo 4 de! formalo de

[avaluacidn y anexe & 185, 5t la ras) la 95 no avalia of siguents clo
ftoms con
¢El alimento Incluye sello ) de
positivo en el parcial (ar), 6 no Observaciones
6. SELLO POSITIVO = o

Art 33. 810 do 2021. Sila Rospuosts 03 St diigencio of anaxo 5 dol formato de avaluacidn y anoxe el tegpoctivo soporto, si

Vu respuests es no finslice la inspeccion.

(Observaciones: Ninguna

[danurcion on Ia pigina web

[Se informa que en o mnn&l-mm.ﬁl-Inhcwﬁnhiwrmwﬁmuwhmh&lml.&muMcamwahumaul!fli Ext 2008 o
o ol

Pora denunciae posibles hechos de colrupeidn de

ot ada i 40745 1503, “Lon taldfonos s ancusnéran ubicados an1a cluded de Bogoth

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Fema

Nomive

cc

Camo

Geupo o Depardenca

POR PARTE DE LA EMPRESA
Fierna

Nomtse

(X

Cargo

—

Fima
L ORo Nombre ROMAN DARIO ABRIL SANTISTCBAN
51817810 cc 74.369.378
PROFESIONAL UNIVERSITARIO PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GI1Co2 GITCO?

Lo OWQ&T

Hombie

cc

Cargo

i waa oty

Coagep

RS, 809\ >

’QE: P é—cﬂ <.,




INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL INSPECCION
Invima ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
CodigdVC-INS-FM162 I Version01 Facha de Emision 2023-00-22 ]
Nombre del producto [ TECHEULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UFT) ENTERA 1000 ML MARGA PORTALAC m

R EVALUA
& Informacien no dasuﬁeopmemelalmnsaﬂ Esaequdvocaoengaﬁosaosm
u'earanmodoalgmoma P D P
y de salud, que inds ep gl 0 impli queel i @s util, ad 0 efé para
aliviar, tratar o curar i ° fisiolagico. (N 1 5.2 Articulo 5, Numeral 6.2

Articulo 6 Resolucién 810 de 2021 )

La informacion no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimiento cuantitalivo exacto de lo que
las personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar @ conocer la cantidad de
nutrientes que contiene el § () 5.3 Art 5 Resolucion 810 de 2021)

8madnspwibledolamlpfed¢ndelamdoodasewlqua en color contrastante con el fondo, en un lugar
visible da la etiqueta, mhfunménbgucmbuaWonéﬂcaysumdomlcnxdolludispwslom
el regl técnico (N 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 A lo 27, Ni 28.1 Articulo 28 R

1.31810 de 2021). La tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del érea donde se ubique para la came cruda
-emasadaabqueselemnaomﬂmpmdmosdmmﬁdos condimentos o aditivos que contengan sal o

CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion del requisito OBSERVACIONES
€1 titulo de 1a tabla de i it a5 como ion N o "Datos de
11N an" o "Inf 16 an al tipo de letra y tamafio especificado, Numeral 28.1 Articulo a
28 Resolucion 810 de 2021,
Los valores de los nutnentes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (andlisis de muestras del
1.2|producto, informacion de tablas de da ali blicaci nutricional de los a g
ingredi ulilizados en formulacion) (N 110.5 A 10 Resolucién 810 de 2021)
La infe i6 L | se pi enldlm pariol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
i 10 con la traduccion e i da, en un dro con tamaio minimo del 25% del

do et p en de das por el (!
10.1, 102, 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucion 810 de 2021)

sodio, U deben di al de sodio. Paragr 1am’ulo 1 Resolucion 2492 de 2022 g
Nota: Para los pi de peso vari no les aplica la inclusié i por enla 5 3
tabla nutricional, ni en la cara principal de exhibicion del > legnlo 2 articulo 1 Resolucion
2492 de 2022."
Ladocluacldndobsmmuuhaoeponoowmomldol i ¥ por p . La tabla nutricional
todos los nutri de i asucmlosomosquelaapﬂcmmcasode
14 ion de propiedad icional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarard a

|Elotdmdeloanmmmessoqmcormspmda mumdadesywesmwssmaoordes ¢l tipo de formato

Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12,2, 12.3, 12,6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

1.5(es acorde con el drea de imp P en la atig (N | 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y a E:
Articulo 30 Resolucion 810 de 2021)
Los nutri de i g y op se expr en unidades y abrevi P ¥
con las aproximaciones matematicas blecidas en la regl i (Tabla 3 Numeral 10.7

1.6{Articulo 10, Tabla 7 Arti 14, Tabla 1 9 R on 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, a

(= de porci por esta declarado en la cara principal de exhibicidn de la etiqueta, junto al
17 ido neto del al . El tamao de la porcion en la et debe ser do a partir
“lde las d de referencia idas. Se realiza declaracién de medida casera.

{Numerat 10.4 Articulo 10, Tabla § y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

evaluar no es evaluado o no le aplica,

Nota: Diigencla la columna "evaluaciéon teniendo en cuenta que la escala del lem correspondera a: Identifique la letra 2 (aceptable) para
total del requisito; ldentifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un
identifique la letra | (inaceplabie) que indica Incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a

al del requerimiento;

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO

Cumple

Observacionas:  Ninguna
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INSPECCION

ANEXO 3 EVALUACION DE DECLARACION DE PROPIEDADES NUTRICIONALES DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS

mao PARA CONSUMO HUMANO

CodigdyVC-INS-FM162 | Versién:01 |

Fecha de Emision:2023-09-22

Nam.

Nombre del producto l LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT {UHT) ENTERA 1000 ML MARGA PORTALAC l

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion del requisito

OBSERVACIONES

31

Los valores de nutrientes que fundamentan las declaraciones de propiedades nutricionales
estan soportados mediante pruebas analiticas?
(Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

3.2

La declaracion de nulrientes es acorde con los requisitos establecidos para este fin.(1. Solo
para nutrientes con valores diarios de referencia; 2 El tamafio de la letra de las declaraciones
no excede mas de dos veces el tamafo del nombre del alimento; 3.No tiene sellos de
advertencia). Si el nutriente declarado no cuenta con valor de referencia esta aprobado por la
entidad (Articulo 3 Resolucion 2492 de 2022)

Declaraciéon nutricional contenido de nutrientes:

3.3

La declaracion "Excelente fuente” o el sindnimo "rico en" cumple con lo establecido en el
reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (aplica para los nutrientes: proteina,
vitaminas y minerales, fibra, acidos grasos omega 3, grasas monoinsaturadas, grasas
poliinsaturadas y grasas insaturadas); o "excelente fuente de vitaminas y/o minerales."
cuando aplique

(Tabla 11 Numeral 19.1 Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

NA

3.4

La declaracion "buena fuente” o sinénimos "proporciona”, "fuente", “contiene" o
"con".cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y
frontal (aplica para los nutrientes: proteina, vitaminas y minerales, fibra, acidos grasos omega
3); declara “naturalmente con" si el alimento naturalmente contiene el nutriente; declara
"hbuena fuente de vitaminas ylo minerales"cuando aplique (Tabla 12 Numeral 19.2
Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

3.5

La declaracion "libre de" o sus sindnimos: “no contiene”, "no tiene", "Cero" (o su
expresion numeérica), "exento de" o "fuente no significativa de”, "sin" cuando el alimento
ha sido procesado, modificado o formulado con el fin de disminuir ese nutriente especifico
cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre eliquetado nutricional y frontal
(aplica para los nutrientes: calorias, grasa, grasa saturada, &cidos grasos frans, azucares
totales, colesterol, sodio). En el caso de que sea "libre" por naturaleza, se da a entender que
es cualidad natural del alimento (Tabla 13 Numeral 19.3.1 , 19.3.2 , 19.3.3 Articulo 19
Resolucién 810 de 2021) .

N.A

36

La declaracion “"bajo en" o sindénimos “bajo en”, también podran utilizar los siguientes
sinénimos: "poco”, "pocas”, "baja fuente de" o "contiene una pequefia cantidad de”,
“bajo aporte” y “bajo contenido” cuando el alimento ha sido procesado, modificado o
formulado con el fin de disminuir ese nutriente especifico cumple con lo establecido en el
reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (aplica para los nutrientes: calorias,
grasa, grasa saturada, colesterol, sodio)

(Tabla 14 Numeral 19.4 Articulo 19 Resolucion 810 de 2021)

NA

La declaracion "muy bajo en sodio”, "magro” (aplica para cames, pescado y queso
anicamente), "extra magro (aplica para carnes y pescado Gnicamente)' cumple con lo
establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (Numeral 19.5,
19.6, 19.7 Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

NA

La declaracion de “fortificado” cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre
efiquetado nutricional y frontal (aplica para: vitaminas y minerales indicados en Tabla 15,
Numeral 19.8.2 Res. 810 de 2021) (Numeral 19.8.1, 19.8.2, 19.8.3 Articulo 19 Resolucién
810 de 2021)

N.A

Declaracion nutricional de comparacion de nutrientes:

3.9

La declaracion "Reducido eno sus sindnimos:" menos"” o "més bajo en", "ligero", "liviano", "menor”,
“menor que”cumple con lo establecido en el reglamento lécnico sobre etiquetado nutricional y frontal
identificando claramente el alimento con el que es parado. La diferencia se exp en porcentaje,
fraccion o cantidad absoluta. (aplica para: calorias, grasas, grasas saturada, azlicares, sodio, colesterol).
(E! término fight Gnicamente puede usarse para reducido en calorias) (Tabla 16 Numeral 21.1 Articulo 21
, Resolucién 810 de 2021)

NA

La declaracion Aumentado/mas/mas gue/doble: la comparacién debera basarse en una diferencia relativa
de al menos 25 % en el contenido de nutrientes respectivamente entre los alimentos comparados por
porcion cumple con lo ido en el regk Mo técnico sobre eliquetado nutricional y frontal,
identificando claramente el alimento con el que es comparado. La diferencia se expresa en porcentaje,

faccidn o R RIS (N 1 21.2 Articulo 21, Resolucién 810 de 2021)

N.A

Declaracién tipo no adicion:
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l TOe ANEXO 3 EVALUACION DE DECLARACION DE PROPIEDADES NUTRICIONALES DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS
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La declaracion "sin azdcares anadidos”, “sin azicares agregados”, “sin azicares
3.11 |adicionados” ,cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional N.A
y frontal (Numeral 22.1, Articulo 22 Resolucién 810 de 2021)
La declaracion “sin sal/sodio anadido™ cumple con lo establecido en el reglamento técnico
3.12 |sobre etiquetado nutricional y frontal y cumple con el requisito de “bajo en sodio"(Numeral N.A
22.2 Articulo 22 Resolucién 810 de 2021)

INota: Diligencie la columna “evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: Identifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento.

identifique la letra i (inaceplable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica.

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO

Cumple

Observaciones:  Ninguna
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'nvl( mo FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 [ Version03 | Fecha de emision: 1210672023 | Pagina: 1de 5

Ciudad /Depto  [BOGOTA/BOGOTA |Fecha 23 de agosto de 2024 Acta No. 1
DC.
DATOS GENERALES
Cédigo de inscripcién planta: 797169993 ~ Direccion: CL 11B No 80b-12
Razén Social : DELIPULPAS 100% NATURAL | Teléfonos: 3138257969
NT-C.C. 79716999 Correo electronico: delipuipas_natural @hotmall.com
! LUIS RODOLFO MELGAREJO
Representants Legal: CALDERON A NO APLICA
) Grupo de Trabajo Termitorial Centro [ e . . .
GIT: Orents 2. 08cl comimori: 9233427607
Objeto de la visita - Realizar visita de inspeccion Sanitaria con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente ,
Resolucion 2674 de 2013y demas aplicable
DATOS DE PRODUCCION
2 La actividad industrial realizada en[g]
. el establecimiento es acorde con lo
Nimero de empleados establecido en Cimara de
Comercio?
Maquias [NO APLICA |
SUBCATEGORIAS EVALUADAS [4.2.4 Pulpas o pures de fnutas. |
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE ALIMENTO Volimen / aflo
Pulpa de frutas congeladas | 100toneldas/semana |

(¥
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In\/Imo Codigo IVC-INS-FM114
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1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS

Ewaluacién

Calificacion

Critico

Obseraciones

1] Gsefo. Res. 2674 At. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2,3 y 2.6

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y

20

El diseffo de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empague Yy almacenamiento es adecuado y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite
un adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res.
2674 de 2013 Art. 18 num. 5

13

10

1.4|un buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num, 1.1,
1.2,2,3, 4,56y7

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen|

ar

se obsena desgaste de tabletas
en el area de despulpado

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es

1-5) adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4

10

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20,
num 6

1.6

10

NO

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion.

17| Res. 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4

10

El disefio del 4rea de residuos sélidos y su ubicaciéon no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, dreas de proceso

18], producto . Res. 2674 de 2013 Art. 8 num. 5.1, 5.4 y Art. 33

num. 5y 6

10

NO

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

2.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacidn

Critico

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los

2‘1|proc&sos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, At. 9num. 1,2, 3,4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4,
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1

22

25

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674

23| 4o 2013 Art. 22 num. 2, Ant. 10 num. 5

ar

12,5

empaque de aspas de

despulpadora desgastadas

Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art.

24 25

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la eva

luacion)

13

3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacidn

Calificacién

Critico

Observaciones

Programa y registros de control de calidad de agua potable.

31| Res. 2674 de 2013. Art, 6 num 3, Art. 26 num 4

25

Programa documentado e implementado para el manejo integral
de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26
num. 2

3.2

ar

12,5

No se cuenta con recipientes o
bolsas por colores segun
normativa vigente

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art.
’ 16. num 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

=]

https://lwww.Invima.gov.co/procesos
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34

Programa de limpieza y desinfeccién de éreas, equipos y
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1;
Art. 28 num 7

125 NO

establecer lugar de ubicacion de
canastillas sobrantes,no ubicar
en area de ingreso.

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

15

4

REQUISITOS PARA EL
ALIMENTOS

PERSONAL MANIPULADOR DE

Ewaluacion | Calificacién |Critico

Observaciones

41

|Programa documentado e implementado de educacién sanitaria
dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

4,

2

|Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674
de 2013 Art. 13y 14.

43

Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res.
2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12

a NO

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la eva

luacion)

10

5.

OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Ewaluacién | Calificacién |Critico

Observaciones

51

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
1,2,3,4,5, 6,7.8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art, 29
|num.1,2,3,5,6,7,8,9y 10

20

52

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res.
2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 um. 1y 4

53

Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo,
entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo
de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1
y2

ar 10

mantener en estibas las
canastillas libres de uso y
disponibles para producto en
proceso

54

Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de
2013, Art 18.

10

55

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013.

10

Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art.
|23 y Res. 16078 de 1985

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la eval

luacién)

18

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Ewaluacién | Calificacién | Critico

Observaciones

6 1Iimg‘ama de muestreo, cuarentena y liberacion de producto.

Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3

25

6.2

Vida til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3.
Res. 5109 de 2005 Art. 3

15

6.3

Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013
|m. 28num. 1,234y 5

7.5

existe producto terminado a
altura maxima al frente del

evaporador.

6.4

|Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando
aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012

15

6.5

Trazabilidad, recall y manejo de dewoluciones. Res, 2674 de
2013 Art. 28 num. 6

15

8

Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

14

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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SUMATORIA TOTAL DEL PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO (89 ]
Se aplicé MSS? [NO |Tipo de medida aplicada [NO APLICA |
Se tomd muestra para andlisis de laboratorio?  |[NO ]

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO |Favorable ]

EXIGENCIAS:
Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:

4.2.4 Pulpas o pures de frutas

142332345363

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en
2674 de 2013 y demas aplicable

EXIGENCIAS ADICIONALES

[No aplica

EXIGENCIAS ADICIONALES ESPECIFICAS DE PRODUCTO O PROCESO

[No aplica

https://www.Invima.gov.co/procesos
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OBSERVACIONES O MANIFESTACION DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

(Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Ninguna

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma

........... .}1‘::74,_@5.{______..__...-
Nombre: Mariela Roa Moreno . B T
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
|Dependencia |Direccién de raciones Sanitarias
Farma __.._______._-_,--u-__.--______.___.__-___1
Nombre: Gen'nanFin;: Contreras
Camo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: Direccién de Operaciones Sanitarias
ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA
Firma 2 1
Nombre: Luis Rodolfo Melgarejo Calderon
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL
cc. 79716999
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/ Secrataria Distrital de Salud de Bogola Acta N

P e e s e psoss. 002415
Es.,f,g{;h”_—,a fur_ . |  Fecha: A7 "(jq" w;q
7 CEDULA DEL Esmm:gclmsmg___ e e :
ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: 'Numero de carpeta: |
: 366030 | AS0Df0SSHY 366030

Razdn sodial: Maﬁl"ﬂ Jupgfm\{oj 15\‘0\ I.h.J

f
t
|
i

Nombre del establecimiento: j\-&hdﬂ MUKTU \“n_? \ ﬁl[) J-\J_P-Efm&‘phd'ﬂ_ﬂ

. E——c

nr: 4000 SA T3 oS |Sede: \;_\a de k0
oiecon: Ky b3 ST G 74 fur M

Ubicacion: N O Qp\\CO)
'-“*‘-“W Lludad Bo\wut UPZ _53'_\_5onma:}m el

sarie: [0 (ayeYano Teldonos (T 16,16 / 31¥ 45,1008
Correo electrénico para nolificacion® T}ohn[&ﬁ\ﬂhef@ Makro.(om.(o

Nombre propietario: [M\aiky  JUpeymoyorta 1 A.S

 Tipo de documento: €.C.[]C.E CINITIPEPJPs[JPTP[] [Numero document: 4 000§ 9235

Nombre representante legat: |\ \ (0log )0 ANy Tobon Vaneqas
Tipo de documento: C.C.[YIC.E.CINIT[JPEP Jrs PTPAiHLunemdommenm 956 \{010
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Linea de intervencién: P‘\“ m.gh}m { Janof N j:eqUI’D!

Intervencion: JUPeTIﬂQr{&ﬁOI H\Permrmdol & &ﬁdﬁ N ?emcue.r

Tipo de establecimiento: ) ’lP-er@Y C&dﬂ B
Numero de trabajadores: ']3' Horario: Diurno [¥] Nocturno 24 hnras Otro:

— - - =n — L S W e

e e ——— L ———

e R ——

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes | |Domingo a domingo [X]Fin de semana [ ] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable
HA DE LA - e |
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' Programacién & Solicitud del interesado b HMEM“M. quejas
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v ructivo para el aspeclo a evaluar
Marque con una X Ia casilla *NA" en .
o aplica NA.| perte del establecimients v caiif caso que el aspeclo a verificar no se realice por
# ‘mr
2 ! aplica en el espacio de h:“!tznm. como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
~ritico Marque con una X la casilla "C* cuando el

que el Esl_ablachniantn conlinue ejercie

la Inocuidad de los alimentos y deba apli

lnéumplhnhntu del aspecto a verificar afecle
car Medida Sanlitaria de Seguridad que impida
p_tlg sus labores.

L —— ———

1.EDIFICACION E
INSTALACIONES

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROGESOS

R

e -l

A [ar]
I L

—

1.1 Localizacién y disafio
(Resolucién 267472013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,13,21,23y26,2.7;
Articulo 32, Numerales 1.

2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8)

=]

HALLAZGOS

-—— ——

i

1.2 Condiclones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1, 2.
Articulo 33, Numerales
1.2y 3)
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1.3 Techos, puertas,
: fluminaciéon y ventilacién
' (Resolucién 2674/2013,
| Articulo 7, Numeral 3,4, 5, 7,
! Articulo 33, Numeral 4))
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| 1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013,

| Articulo 6, Numeral 6.1,6.2,

63,64; Articulo 32,

Numeral9y 11.)
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»
|

| 1.5 Distribucién y sress
(Resolucién 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2, 2.3; 2A;
25.Art. 31 Numeral 1,2 y 4)
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%Im bicye |

2 2 Disefio y funcionamiento
d equipo y Utensilios
(Resolucion 2674 de 2012 |
A 10 Nomeral 3, 5 An 18
Numeral 3.3; Art 22 Mumeral 2, ‘
M.“WHZH |

1

|
} l |
- 1|
| 23 8uperficies de contacte | |
- con ol alimento,

| twucwnmmu | 1
- Articulo B; Articula 9,
4 , g {0 |

et

|
Numerales 2,3,4,5, 7y 10,
Articulo 34. kﬂcdel{ r
Hnoh.lcl:n::ﬁnll.lu
4143
d!?ﬂ‘ll"lllrl!!de?{ |
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3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013, 5 125/ 0
Articulo 11; Numeral 1,2,4, 5. ’
Articulo 14, Numeral 12)

1.2 Reconocimiento
médico. 2 1 0
(Resolucién 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1, 2,3, 4)

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucidn 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1,2, 3, s 3 n
Articulo 36. Articulo 35,

Numeral Sy 7) )‘
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3 4 Educaclén y capacitacion
(Resolucion 2674/2013,
Articulos 12 y 13, Articulo 36.)

|
3

Y |

T

0

CALIFICACION DEL aLbuUE

AR

| : IC|

AL T La calficacion del blogue comesponde al 16% del total del

———— e

E

e e s e . —

HALLAZGOS

4.1 Control de materias
primas e Insumos
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numerales 1,3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1, 2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucidn 1506 de 2011,
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425, Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucidn 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012.
Resolucién 834 y 835 de 2013)
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11 4 enlued : ’
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A wees il vl fr swwsbulasbd ne g il P Fomim Bw s BOWN ARG FATMYT TETRY AL SN NRIN ae aemils goanrmisy reéma™
Acta do Inspoccidn sanitaria con enfoque do riesgo alimentos / . 1
y bebidas en grandes superficies twmmmp;.ﬁner:ndnﬂ y As05S 00241 5 [
CONTINUACION
3. PERSONAL A | AR | HALLAZGOS
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3.4 Educacidn y capacitaclén
(Resolucién 2674/2013, 3 11561 0
Articutos 12y 13, Artlculo 36)

CALIFICACION DEL BLOQUE -

4, REQUISITOS HALLAZGOS
HIGIENICOS A [AR| |

4.1 Control de materlas
primas o insumos I
(Resolucidn 267472013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5; ) L
Articulo 35, Numerales 1,2y 3. 4 21U
Resolucidn 5109 de 2005.
Resolucidn 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142y 4143 X
de 2012; 834 y 835 de 2013)

4.2 Prevenclién de la
contaminaclién cruzada
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7; T 0
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Articuto 35, Numeral 4) ‘ﬁ

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425, Resolucion 267472013, 3 15| 0
Articulo 16 Numeral 3; ’
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,

13y5)

44 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013 3 |15 o
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012
Resolucidn B34 y 835 de 2013) }
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Acta NGmero
/Asosa 002415

HALLAZGOS

R

4.5 Procedencia y requisitos
logales |
(Resolucidn 2674 de 2013
Art. 31pacdgralo 2. Art. 37, 4
Resolucidn 5109 de 2005;
Decieto 1686 de 2012

Art 46;47; 49; 50) . ﬁ

ol .

5. SANEAMIENTO A

W D L Tt e ol . Sl gt v et D

u
5.1 Suministro y calidad
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9. 4
Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. H
Articulo 32, Numeral 8)

11

i ————

5.2 Residuos liquidos. I
(Resolucién 267472013 5
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

Sy 10J x

5.3 Residuos sdlidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7) x

5.4 Control integral
(Resolucion 2674/2013
Artlculo 26, Numeral 3)
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Secretarfa Distrilal de Salud de Bogots SR W] S [ T
mpooﬁﬁnsmﬂathnmmdndugu alime Acta Nimero |
ymuismnmw(mmm asoss 002415 |
2 - Il CDNCEFTO EAMTAHIE
CONCEPTO Smsesnveme [ En caso que uno 0 més de ks aspecios 8
’x___ curcecss Iblveldempirmia Enmu;.:u'nu e §
Favorabl calficado como Inaceptable (T), independienta
“'-|——"—. - wiibhie ﬂmmmﬁmﬂ
Favorable Rep— CONCEPTO SANITARIO @ a:ﬁ' n-:
‘ ' VORABLE y s8 procederd o apicar
mng.aqwrnienm | DESFA ALA DE SEGURIDAD |
Desfavorable <59,9% respectiva
I, RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO —

Namero tolal de muesliras lomadas

Numero del acta de toma de muestras.

o —

REQUERIMENTOS SANITARIOS

IV.

Se debe ajustar el establecimiento a la mwmmymwmw

it Sourracs Gorveyl - Staturis An prgeerta Dby

je focC Ch\l
| 2‘ o1R Lﬁ'?%»
YFICIeS {Qc Gra gue produdo #3 €3 MUENS
del utahmaimiantn.

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE _geaunmnn ia
| Clausura lemporal total Suspension tolal de tra servicios
Clausura lemporal parcial y Decomiso =
Suspensién parcial de 0 servicios —_| | Congetacion
Destruccion o desnaluralizacién . ] N | * |
- V1. OBSERVACIONES
u Y ‘il_d
Enr parie do h 11 if' ?‘t\:&r‘-mﬁh un.iuma a\cona \nausty m.\ ’é n Ufg 1 t(‘f
cve I'T\Q ? 2 CoMeNnaacio or racwon |H-EF1 A z 1%% I
-eguﬂ e anexd QCTQ 145261446,

r.adnr- aGran
HioRdion es 'r"?“w €00 2‘ DS madui0, lemidu1o, graf dlw{w

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

| Para constancia previa lectura
. intervinieron en la visila, hey deimesde 09 del afo

cacidén de la presente acla firman los colaboradores y personas que
. o Sl R T en la ciudad de Bogold D.C

poder del interesado, rapreseniante legal, responsablo del establecimiento o quien

dentro de un piazo no mayoer de (5) dias contados a pantir de la realizacion de la visila.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: \ et T Ranea Mombre: ) l
*Tnpn de documenlto: CC = L. Tipo de documento: ¢ I
[ Nomero de documento: 113’! 3L /oviorm6an | Nomero de documento: S238 333 _ B

Profesién u oficio:

—

O Coprez! | Profesion u oficio; TTW
/ /f"‘ aemayGhewez. | Fima: :6{‘

rma.
- OR PARTE nE' LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO ’
mﬁ-u ~in Ao 21».3;'###,3 Nombre: &:lqar O_]O.r\db [ 10 Mo\'ql.eJ-
Tipo de documento: < |Tipo de documenio: C. clylce[InJPerPIrs[JrT
Nimero de documente: 7 733° 7" [ Nimero de documento: 791 ¢ q 10 |

Profesion u oficio: Tf’/ "rf(q',! = %H% Cargo: Representanie legal[_| Propi AT

Firma

T

HE
.
§

Irma. Firma: -
: 47 de la Loy 1437 de 2011, se da por comeBicado g 37
mmﬂumllmmdlmmm seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigaciong

MHWMHHMHHHW 1437 da 20117

NOTA 2: La Adulteracidn, el uso fraudulento, el suminisiro y consignacion de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus
nnexos, acarroara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario®
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